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INTRODUCCION

La produccién lechera caprina artesanal ha formado

parte historicamente de los sistemas de Agricultura
Familiar en Santiago del Estero. Aunque la provincia
no dispone de informacion actualizada sobre sus
cuencas lecheras, la actividad permanece vigente en
distintas localidades, donde cumple un rol econdmico,
social y cultural. La continuidad de estas practicas

@)  OBIETIVO

El objetivo de este trabajo fue identificar

las principales cuencas lecheras artesanales
de Santiago del Estero y describir sus
caracteristicas productivas, sociales y
culturales.

©¥ METODOLOGIA

evidencia la conservacion de conocimientos
tradicionales asociados a la elaboracion artesanal de

productos lacteos.

VISITAS A
CAMPO

El ordene se realiza de forma manual y matuting,
destinandose la leche inmediatamente a la elaboracion

de productos artesanales. R{O HONDO l
Las majadas corresponden principalmente a biotipos criollos -
con cruzamientos de razas Saanen y Anglo Nubian.
CAPITAL
< & | La alimentacion se basa en recursos naturales del monte y
\ : ., . ,
§'§ogs / ocasional suplementacion. GUASAYAN r
(,-o=om La pasteurizacion no constituye una practica ampliamente
— adoptada; sin embargo, en regiones como Guasayan, Forres
‘ Cl y Copo se le otorga mayor importancia durante la
TR elaboracion de productos lacteos.
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ENTREVISTAS RELEVAMIENTO DE
SEMI LA INFORMACION
ESTRUCTURADAS

RESULTADOS PRELIMINARES
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SANTIAGO DEL ESTERO

La produccion lechera artesanal
permanece activa en distintas
cuencas de Santiago del Estero,
especialmente en Guasayan,
Capital, Forres, Rio Hondo y Copo.

La actividad posee unha ¥
importante valor cultural y.°
social, preservando saberes
y practicas tradicionales.
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Si bien no constituye la principal fuente
de ingresos familiares, representa un
complemento econémico para las familias
rurales.
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